Sohei
Swizzle

Ingrédients : 25 cl de rhum Wray &

Nephew Overproof 3 cl de jus de citron
vert frais 1 cl de Falernum maison au
yuzu 1cldesherry Amontillado 1clde

Becherovka 3 gouttes de bitters au cafe.

Réalisation : Au shaker. Servir sur glace
pilee.

Note de dégustation : Voila le fougueux
rhum jamaicain paré dune multitude de
nuances avec dune part les agrumes
gourmands et presque floraux comme
les notes de téte dun parfum et dautre
part, en notes de fond, des aromes épi-
ces el herbaceés, légerement amers pour
apporter de |a structure tandis que le vin
de Xeres confere suavité el finesse grace a
ses notes oxydatives en bouche.

Ou le boire : Avec sa centaine de réfé-
rences de rhum triées sur le volet, c'est
['un des repaires parisiens des amateurs
deau-de-vie de canne mais aussi une
adresse incontournable pour tous les
amateurs de cocklails parisiens ou de
passage qui se delectent des créations
de Joseph Akhavan. Prix: 13 €.
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Ingrédients : & cl de rhum, un blend
maison comprenan! Bacardi Carta

Blanca pour Porto Rico, Hampden pour
la Jamaique et St James blanc pour la
Martinique: en somme, un rhum léger,
un rhum de melasse tres aromatique
et un rhum type agricole. 1 cl de Cy-
nar, amer a lartichaut 2 cl de sirop
de la passion 2.5 cl de jus de citron

3 gouttes d'huile de sésame,

Réalisation : Au shaker. Servir sur glace
pilee.

Note de dégustation : Ouoi de mieux
pour faire découvnr toutes les facettes
du rhum que celte recette alliant les lrois
principaux styles de rhum a des saveurs
acidulees et ameres pour un equilibre par-
fait 7! Le fruit de la passion est ici sublimé
el rafraichissant landis que les rhums
s expriment crescendo au fil des gorgées.

Ou le boire : Apres Bespoke el Bisou
dans le quartier Oberkampf Nicolas
Munoz s'installe désormais dans le 10
avec Divine, avec ses créalions aux ac-
cents pop mais loujours avec des ingre-
dients de choix ! Prix : 12 €.

Divine
61 rue dHautewille. 75010 Paris
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Ingrédients : 2 cl de rhum Diplomatico
Planas infusé au café 3 cl de creme de
rhum au cacao maison 0.5 cl de liqueur
de noisette  Half & half (creme épaisse
et lait entier)  1,5cl de blanc d ceuf.

Réalisation : Au shaker, d'abord sans
glacons pour faire monter le blanc, puis
avec el filtrer le toul.

Note de dégustation : Un cocklail au
rhum venezuélien particuliérement
gourmand el onctueux a souhait, une
recette digne d'un patissier. lci le rhum
serl de supporl aux saveurs lropicales
du cacao el du café tout en apportant
un soupcon de nervosite a [ensemble,
tandis que la noisette paracheve celle
recelte ideale en digestif.

Ou le boire : Avec plusieurs centaines
de références du monde entier, de lous
les ages et de tous les styles, le 1802
est devenu en moins d'un an la réfe-
rence francaise pour les amateurs de
rhum : un lieu ou l'on ne cesse de faire
des découvertes el des renconlres !
Prix: 11 €.

1802, bar 3 rhum
de U'hotel Monte Criste

27 rue Pascal. 75005 Paris
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Ingrédients (pour 6
cubain 3ans 10l
7cldesirop de suc
decoco 25gdec
[ait entier 1 bouqu

Réalisation : Faire
gredients sauf le |
puis retirer [a mer
préalablement cha
caille, remuer et |
1 heure. Passer p
filtre a café afindeé
[é. Servir dans un v

Note de dégustal
feuilles, avec une
fum intense el a

translucide grace

clarification qui ap
généfté a chaque g
mieux lire les nua
dient. Un Mojito de

Ou le boire : Ces
signée Julien Esc
nommee mondiale
du rhum en cockl:

Ap
2 rue des Trest

J4000 ¢



